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SALADES

Salade van tomaat met grijze garnalen 15,75
Salade met lauwwarme zalm 15,75
Rolmopssalade 11,95
Salade Russisch ei 11,95

Ongze salades worden standaard geserveerd met een portie frites.

VLEESGERECHTEN

Ossehaas naturel (£230 gr.) 25,95
van het Belgisch Wit-Blauw-Rund.

Entrecote naturel (300 gr.) 21,95
van het Franse Limousin-Rund.

Kogelbiefstuk (+230 gr.) 18,95
van het Belgisch Wit-Blauw-Rund.

Wienerschnitsel 16,95
Zigeunerschnitsel 17,95
Holsteinerschnitsel met een spiegelei 17,50
Kotelet met gebakken uien 14,95

Bij deze vleesgerechten wordt standaard een salade en een
portie frites geserveerd.

SAUZEN

Gebakken champignons 2,90
Champignonroomsaus 3,40
Peperroomsaus 3,40
Stroganoffsaus 3,40
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UIT GROOTMOEDERS KEUKEN

Typisch huisgemaakte Maastrichtse specialiteiten:

Zuurvlees 12,95
Goulash 12,95
Konijnenbout met appelmoes 16,25

Typisch huisgemaakte Belgische specialiteiten:

Huisgemaakte Luikse gehaktballen (3 stuks) 15,95

Koninginnenhapje (huisgemaakte kippenragout) 15,95

Twee ambachtelijke garnalenkroketten 14,95
Halve kip

Naturel 11,95

met gebakken champignons 13,25

met champignonroomsaus 14,95
Spiegeleieren (2 eieren met garnituur) 8,50

Bovenstaande gerechten worden standaard geserveerd met een portie frites.

MOSSELEN
Mosselen zijn seizoensgebonden. Meestal begint het seizoen in Juli
en eindigt het in Maart.

* Mosselen naturel € dagprijs

* Mosselen van het Huis € dagprijs
met een roomsaus van venkel, knoflook en witte wijn.

* Mosselen knoflookroom € dagprijs

* Mosselen witte wijn € dagprijs

* Mosselen knoflook € dagprijs

* Mosselen provencaal € dagprijs

Onze mosselen worden geserveerd met een mosterdsaus,
een knoflooksaus en een portie frites.
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SNACKS
De volgende snacks worden per stuk geserveerd.
Een portie frites is in de prijs inbegrepen.

Frikandel-speciaal 9,50
Sitostick (met currysaus) 9,50
Spoetnick (met currysaus) 9,50
Mexicano 9,50
Picanto 9,50
Cervela 9,50
Braadworst/Curryworst 9,50
Bockworst 9,50
Gehaktbal uit eigen keuken 9,50
Berehap-pikant 9,50
Broodje hamburger speciaal 11,00
(met sla, augurk, tomaat en ui)

Portie kipfingers (6st.) 8,75
Visstick (met garnering en tartare) 10,00
Loempia (met atjar en chili-saus) 10,00
SNACKS PER TWEE

De volgende snacks worden per twee geserveerd.
Een portie frites is in de prijs inbegrepen.

2 frikandellen 11,25
2 rundvleeskroketten 11,25
2 goulashkroketten 11,25
2 gehaktballen 11,25
2 bami’s 11,25
2 nasi’s 11,25
2 viandellen 11,25
2 kipcorns 11,25
2 kaassouflé’s 11,25
2 kaaskroketten (Grana Padano) 11,50
2 knakworstjes 9,25
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SATE

Portie saté met atjar en gebakken uitjes :

Varkenshaas (2 stokjes, 200 gr.) 12,95
Kipfilet (2 stokjes, 200 gr.) 12,95

Bovenstaande gerechten worden standaard geserveerdmet een portie frites.

VOOR ONZE KLEINSTE GASTEN

Onze kleinste gasten kunnen een keuze maken uit 5,75

een frikandel, een frikandel-speciaal, een vleeskroket,

een knakworst of een portie kipfingers. Daar worden frietjes, mayonaise
en appelmoes bij geserveerd. Als toetje krijgen ze ook nog een ijsje!!

GERECHTEN ZONDER FRITES

Omelet champignons 10,25
Uitsmijter met ham en/of kaas 8,50
‘Croque Monsieur’ (tostie met ham en kaas) 6,75
‘Croque Madam’ (tostie met ham, kaas en een ei) 7,50
SAUZEN BIJ DE FRITES

Mayonaise 1,25
Curryketchup 1,45
Tomatenketchup 1,45
Tartaresaus 1,45
Andalousesaus 1,45
Americainesaus 1,45
Samuraisaus 1,45
Cocktailsaus 1,45
Joppiesaus 1,45
Chilisaus 1,45
Piccalillysaus 1,45
Appelmoes 1,60

Frites speciaal en frites oorlog worden tegen meerprijs op de frites geserveerd.
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FRISDRANKEN

Coca-cola/Coca-cola Zero 2,40
Fanta Orange 2,40
Sprite 2,40
Sodawater 2,40
Bovenstaand fris groot (0,4L) 4,55
Royal Club Cassis 2,95
Royal Club Bitter Lemon 2,95
Royal Club Tonic 2,95
Chaudfontaine bronwater 2,50
Lipton Ice Tea/Green 2,95
Royal Club appelsap 2,95
Royal club jus d’orange 2,95
Fristi 2,50
Melk/Chocomel 2,50
Fles Chaufontaine Sparkling (0,5 L) 4,95
Fles Chaudfontaine Still (0,5 L) 4,95
BIEREN

OP DE TAP

Brand Bier Fluit (0,2L) 2,75
Brand Bier Fluit (0,5L) 5,50
OP DE FLES

Amstel Malt 2,90
Jupiler 2,90
APERITIEVEN

Rode / witte Port 3,40
Sherry medium 3,40
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WIINEN ? ﬁ

Zoete witte wijn 4,25 19,95
Kabinett

Frisse wijn met vruchtige aroma’s

uit het Duitse Nahetal, 8%.

Droge witte wijn 4,25 19,95
Les 5 valleés
chardonnay, Vin de France, 13%.

Rosé wijn 4,25 19,95
Les 5 valleés
Vin de France, 13%.

Rode wijn 4,25 19,95

Les 5 valleés
Merlot en Grenache, Vin de France, 13%.

WARME DRANKEN

We serveren Nespresso koffie en selecteerde

voor u de lekkerste smaak om u optimaal te

\\ESPRESSO laten genieten.

Koffie 2,75
Thee 2,75
Espresso 2,75
Capuccino 3,50
Koffie verkeerd 3,75
Latte Macchiato 3,75
Warme chocomel 2,75
Warme chocomel met slagroom 2,90
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WISTUDAT. ..

Friture Reitz al sinds 1909 friet verkoopt vanuit hetzelfde pand op
de markt. Daarmee is Reitz de oudste friture van Maastricht en zelfs
van Nederland.

De aardappels die we gebruiken voor de friet uit de streek komen en
speciaal door aardappelboeren voor ons worden geteeld. Je kunt dan
ook gerust stellen dat het Zuid Limburgse frieten zijn die je bij ons krijgt.

Elke aardappel door ons zelf wordt gewassen, geschild en ontpit om
daarna tot friet versneden te worden. Daarna worden de versgesneden
frieten voorgebakken. Uiteindelijk belanden de frieten nog een keer

in het verse vet om vervolgens in de befaamde handgedraaide rood wit
geblokte ‘tuut’ te belanden. Smullen maar!

Ons huisgemaakt ‘Zoervleis’ van veulenpoulet wordt gemaakt
en op ambachtelijke wijze bereid wordt volgens Maastrichts recept.

De Luikse ballen met de hand gedraaid worden en gemaakt zijn
volgens Luiks recept.

De mayonaise die we gebruiken eigengemaakt is naar een oud recept
van de oprichter van Reitz. U kunt thuis ook genieten van de ‘saijs’.
Vraag ons gerust naar de mogelijkheden.
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